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SAVUKAURAOLUTTA PIIKKIOLAISESTA PIENPANIMOSTA

Kaarinan Piikkiossa vuodesta 2016 toiminut Kuninkaantien panimo tuo suuren suosion saaneen kauraoluen
kaveriksi kauratalkkunarouheen eli piapon pohjalta edelleen kehitetyn savukauraoluen. Panimo on
valmistanut olutta kaurasta viime vuodesta saakka. Kauraoluen runsaan kysynnan seka saatujen
asiakaspalautteiden innoittamana panimo tuo nyt markkinoille kauraoluesta aiempaa enemman piapon
alkuperaista savuista luonnetta tavoittelevan, Tuorlan SavuKaura -oluen. Siind maistuvat sopivasti savuisina
ja hyvassa sopusoinnussa laadukas olut seka kotimainen kaura. Ensimmaiset erat Tuorlan SavuKaura -olutta
on toimitettu viikolla 13 kauppoihin seka valittuihin ravintoloihin.

Tuorlan SavuKaura -olut on panimomestari Niko Hurskaisen viimeisin taidonnayte, jossa maistuu
Hurskaisen pitka ja monipuolinen kokemus oluen valmistamisesta ja kehittamisesta. Hurskaisen mukaan
oluen tarkeimmat ominaisuudet ovat puhtaus ja tasapaino ja niita han on tavoitellut my6s Tuorlan
SavuKaura oluessa. Tuorlan SavuKaura on suodattamaton pintahiivaolut ja variltdan punaruskea. Sen
valmistuksessa on kadytetty paimiolaisen maanviljelijan talkkunarouhetta, josta kdytetaan paikallisittain
nimitysta piapo ja piepo. Piapon perinteet tulevat Himeesta. Piapon padraaka-aineena on kaura, joka
jauhatuksen sijaan oluen valmistusprosessia varten tehddan rouheeksi. Itse piapon valmistaja on Salolainen
Kivisaaren Piapo. Kivisaaren Piapon resepti on kulkenut suvussa useita sukupolvia. Perinteisesti piapo olisi
kuivattu riihessa ja siina olisi ollut tuntuva savun maku. Nykyadan elintarvikesdantelyn takia tuottaja joutuu
sddtelemaan savuisuuden maarda ja voimakkuutta. Tata perinteistd raaka-aineen valmistustapaa
kunnioittaakseen on luotu Tuorlan SavuKaura. Siind savuisuutta on korostettu kayttamalla kevyesti
savustettuja maltaita, jotta perinteisen piapon alkuperainen luonne tavoitettaisiin mahdollisimman hyvin.

Kuninkaantien panimo on viime aikoina panostanut lisdd myo6s tuotannon sujuvuuteen ja tuotteiden
laatuun seka asiakasyhteyksien yllapitoon palkkaamalla panimovastaavan, Jukka Hihnalan. Hihnala vastaa
panimon tuotannosta, tuotannon suunnittelusta, toimituksista sekd myynnista. ”On ollut hienoa p&aasta
tyoskentelemaan laadukkaiden ja rehellisten kasityoldisoluiden kanssa”, sanoo Hihnala. Uuden
savukauraoluen makua Hihnala kuvailee runsaaksi, miellyttavan savuiseksi, paahtomaltaiseksi sekd makean
hedelmaiseksi. “Parhaan kuvan uudesta oluesta saa tietysti maistamalla sita itse”, Hihnala jatkaa.

Kuninkaantien panimon olutvalikoima koostuu erilaisista suodattamattomista kasityolaisoluista, joiden
valmistuksessa noudatetaan perinteista saksalaista puhtausnormia, Reinheitsgebotia. Sen mukaisesti oluet
ovat ainoastaan humalalla maustettuja, eika niissa ole kdytetty lisdaineita.

Panimon toimitusjohtaja Esa Kanerva kertoo Tuorlan SavuKauran tdaydentdvan hyvin Kuninkaantien
panimon laadukkaiden kasityoldisoluiden valikoimaa aiempien kaura-, vehna-, pils- ja lager-oluiden lisdksi.
”Meidan oluemme tunnistaa Tuorlan-nimesta, kuten esimerkiksi Tuorlan Tahti”, sanoo Kanerva. Kanerva on
tyytyvainen panimon viimeaikaiseen kehitykseen niin uusien olutlajien kun toiminnan kehittymisen osalta.
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